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Temp-Cook 476 MAPA

> Hygiénisch met hoge temperatuur thermische bescherming, 100% vloeistofdicht voor de
catering industrie

W De witte/romige kleur stemt overeen met de kledingnormen van de cateringindustrie
B Thermische bescherming tot 150°C
B Wasbare binnen- en buitenkant van de handschoenen voor betere hygiéne

B Weerstand tegen olie, vet en de belangrijkste wasmiddelen

Bakkerijen

» Verwijderen van schalen uit ovens

Voedingsmiddelenindustrie i
» Voorkoken d
Cateringindustrie

» Verwijderen van hete schalen uit ovens (droog of nat)

» Verwijderen van schalen uit verwarmingsovens

» Verwijderen van voorwerpen uit autoclaven of stoomovens

Lokale Overheid (Catering) '

« Uithnemen van warme borden uit droge of vochtige ovens 7

+ Uitnemen van voorwerpen uit autoclaves en stoom ovens ‘
’
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Specifieke kenmerken

Lange manchet (45 cm) voor
bescherming van de onderarm bij het
hanteren van hete schalen.
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Temp-Cook 476
Materiaal Nitril
Lengte (cm) 45
Dikte (mm) -
Manchet -
Kleur Wit
Binnenafwerking Tricot thermische bescherming

®

Buitenafwerking Reliéftextuur
Maat / EAN 91112
Verpakking 1 paar/zak - 6 paren/karton PR 0 FE S S 1 0 NNEL

Www. mapa-pro.com

ng Geschikt voor gebruik met alle soorten voedsel volgens de Europese Richtlijin CE 1835/2004. Het is bijzonder geschikt voor
het verwijderen van items uit de oven, in speculaas maken en broodbakken, evenals het nemen uit de oven en de presentatie van
de gerechten in de horeca.



